PekomeHAaUuU Kak NPaBUNbHO XPAaHUTb NPOAYKTbI

[ns obecneyeHnn KayecTBa U 6€30NacHOCTM NPOAYKTOB HEOBXOAMMO CO6Mt0AaTb NPABMAA UX XPaHEHMUS.

[NpocToe npukocHoBeHUe CnocobHo nepeHecTu BpeaHble MMKpO6bI Ha NMULLY U cnpoBoUMNpPOBAaTb NMUuLEBOE OTPaBIEHUE.
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	Рекомендации как правильно хранить продукты  Для обеспечения качества и безопасности продуктов необходимо соблюдать правила их хранения.  Простое прикосновение способно перенести вредные микробы на пищу и спровоцировать пищевое отравление.  



